EL BAR

Patatas bravas 7,5
Tacos de salmén marinado al eneldo 12
Boquerones artesanos Anxoveta 8
Gildas de anchoa o boquerdn 2,95 ud.
Ensaladilla rusa trufada con picos 8
Queso de oveja curado en aceite de romero 8
Pan con tomate y anchoas del Cantdbrico* 14
Bikini ibérico, mozzarella y trufa* 10
Bikini de carrillera ibérica con scamorza* 10
Pan con tomate*/Sin gluten 4

PARA COMPARTIR

Jamoén ibérico (100 gr) 22
Alitas de pollo deshuesadas estilo Thai 1
Croquetas de jamoén ibérico* 2,75 ud.
Calamares de costa a la andaluza* 16
Queso Tomino al Josper con tostaditas 10
Tacos de cochinita pibil* (3 ud.) 12

VERDES, SANOS Y FRESCOS

Flores de alcachofa al carbén con ibérico 14
Salmorejo cordobés* 10
Berenjena asada al Josper con ricota y pifiones 9,5
Burrata con pesto y tomate cherry 12
Ensalada de tomate ECO con ventresca 12

ARROCES, PASTAS Y HUEVOS

Arroz CHICO de gambas y calamares 22 p.p.
Macarrones del Cardenal* 14
Huevos rotos con jamon ibérico o chistorra 16

Tortilla cremosa de patata y cebolla a la brasa 10
Tortilla cremosa de patata, cebolla y chistorra 1

PESCADOS

Suprema de salmén con salsa de citricos 19
Tronco merluza a la donostiarra 22
Tartar de atdn con guacamole 20
Bacalao, crema de guisantes y muselina de ajo 20

CARNES

Steak tartar sobre tuétano a la brasa 26
Pallarda de pollo al carbén con scamorza 16
Hamburguesa Dry Aged con salsa champifiones 16
Meloso de ternera con parmentier 16
Costillar a baja temperatura braseado 22
Txuleta de Burgos madurada 50 dias (1 Kg.) 65

POSTRES

Lemon Pie*

Corte de helado de turrén de jijona Sirvent* 7.5
Tarta de queso al Josper

Tiramisu de la Nonna*

Trufas caseras de chocolate negro 2,25 u.d.
Tarta de chocolate con sal Maldon y AOVE* 7
Sorbete de limén o fresa 6

(*)Contiene gluten.
IVA10% incluido. Suplemento teraza 10%.
Una sola cuenta por mesa.

EL BAR

Patatas “bravas”

Daus de salmé marinat a 'anedé
Seitons artesans Anxoveta

Gildes d’anxova o seité

Amanida rusa trufada amb picos*
Formatge d’ovella curat al romani

Pa amb tomaquet i anxoves del Cantabric*
Bikini d’ibéric, mozzarella i tofona*
Bikini de galta ibérica amb scamorza*
Pa amb tomaquet*/Sense gluten

PER A COMPARTIR

Pernil ibéric d’agla (100 gr)

Aletes de pollastre desossades Thai M
Croquetes de pernil ibéric* 2,75 ud.
Calamars de costa a I'andalusa* 16
Formatge Tomino al Josper amb torradetes* 10
Tacos de cochinita pibil* (3 ud.) 12

VERDS, SANS | FRESCOS

Flors de carxofes al carbé amb pernil ibéric
Salmorejo cordobés*

Alberginia rostida amb ricota i pinyons
Burrata amb pesto i tomaquet cherry
Amanida de tomaquet ECO i ventresca

ARROSSOS, PASTES | OUS

Arros CHICO de gambes i calamars
Macarrons del Cardenal*

Ous trencats amb pernill ibéric o xistorra
Truita cremosa de patataicebaalabrasa
Truita cremosa de patata, cebaixistorra

PEIXOS

Suprema de salmé amb salsa de citrics
Tronc de llu¢ a la donostiarra

Tartar de tonyina amb guacamole
Bacalla, crema de péssols i muselina d’alls

CARNS

Steak tartar sobre moll a la brasa

Pallarda de pollastre al carbé amb scamorza
Hamburguesa Dry Aged amb salsa de xampinyons
Melds de vedella amb parmentier

Costellar a Baixa temperatura brassejat
“Txuleta”de Burgos Madurada 50 dias (1Kg.)

POSTRES

Lemon Pie*

Tall de gelat de torré de Xixona Sirvent*
Pastis de formatge al Josper

Tiramisu de la Nonna*

Trufes casolanes de xocolata negra

Pa amb xocolata, sal maldon i AOVE*
Sorbet de llimona o maduixa

(*)Conté gluten.
IVA10% inclés. Suplement terrassa 10%.
Un sol compte per taula.

CHice




ENG.

THE BAR

Patatas Bravas (spicy fried potatoes) 7,5
Marinated Salmon toast, dill dressing 12
Artisian vinegar anxovies 8
Gildas (pickle vegetables and anchovie) 2,95 ud.
Potato salad with black truffle 8
Pure sheep cheese with rosemary 8
Tomato bread with Cantabric anxovies* 14
Iberian ham, truffle, mozzarella toast sandwich* 10
Veal cheek and scamorza toast sandwich* 10
Tomato bread*/Gluten free bread 4

TO SHARE

Iberian ham (100 gr)

Boneless chicken wings Thai style
Iberian ham croquettes*

Fried mediterranean squid*
Grilled Tomino cheese with toast*
Tacos de cochinita pibil* (3 units)

GREEN, FRESH & HEALTHY

Charcoal grilled artichoke hearts with ham 14
Salmorejo (southern Spanish tomato soup)*

Roasted eggplant, ricotta and pine nuts 9,5
Burrata, pesto and cherry tomatoes 12
ECO tomato and tuna belly salad 12

RICE, PASTA & EGGS

Fish paella with shrimps and squid
Cardenal macarroni*

Crushed eggswithiberianhamorchorizo
Grilled creamy spanish omelette

Grilled creamy spanish omelette with chorizo

FISH

Salmon fillet with citric sauce

Grilled Hake trunk "Donostiarra"

Tuna tartar with guacamole

Codfish, green peas sauce & garlic mayonnaise

MEAT

Steak tartar on grilled marrow

Charcoal grilled chicken breast with scamorza
Grilled Dry Aged burger, mushroom sauce
Beef cheek with potato parmentier

Grilled pork ribs low temperature

Dry aged Rybeye steak (50 days )1Kg.

DESSERTS

Lemon Pie*

Jijona ice cream with biscuit* 7,5
Home made cheese cake

Tiramisu de la Nonna*

Dark chocolate truffles 2,25 ud.
Chocolate toast, Maldon salt & virgin olive oil* 7
Lemon/strawberry sorbet 6

(*)Contain gluten.
10% VAT included. Terrace 10% extra charge.
One bill per table.

J

BLANCO / BLANC / WHITE Copa/Botella
Afortunado Verdejo, DO Rueda 4,5/22
Creciente Albarifio, DO Rias Baixas 55725
TORELLO blanc Tranquil-le, DO Penedés 5/24
PORTAL, garnacha blanca,D.O. Terra Alta 24
O Luar do Sil, Godello, DO Valdeorras 30
TORELLO G. Crisalys Chardonnay, DO Penedes 28
JOSE PARIENTE, Sauvignon Blanc DO Rueda 24

ROSADO / ROSAT / ROSE Copa/Botella
Cueva de Lobos Rosado, DO Rioja 4,5/22

ESPUMOSOS Copa / Botella
TORELLO Brut Nature 5,5/24
TORELLO BRUT NATURE Gran Reserva 34
Champagne MUMM Cordon Rouge 60

TINTO / NEGRE / RED Copa/Botella
Cueva de Lobos, crianza, DO Rioja 4,5/722
Fuentespina 7, DO Ribera del Duero 5/24
El Veinat, Garnatxa, DO Montsant 4,5/22
Ultreia St. Jacques Mencia, DO Bierzo 27
ACUSTIC Garnacha, DO Montsant 29
LA MONTESA, DO Rioja 30
Les Cousins Linconscient, D.O. Priorat 28
CARMELO RODERO 9 M. DO Ribera del Duero 29

SELECCION GOURMET

MUGA Crianza, D.O. Rioja 36
PAGO DE LOS CAPELLANES Cza. DO Ribera D. 45
PSI, D.O. Ribera del Duero 65
Vega Sicilia Valbuena 5°afio 190

MAGNUM
Cueva de Lobos crianza, D.O. Rioja 42

SANGRIA
Sangria vino. Jarra 1,5 L. 30
Sangria cava. Jarra 1,5 L. 34

Terraza suplemento 10% / Suplement terrassa 10%
Terrace 10% extra charge

CHice




